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Aux mondes d’AgatheAux mondes d’AgatheAux mondes d’AgatheAux mondes d’Agathe    
 

 votre journée sera un moment unique où se mêleront harmonieusement 
 saveurs authentiques et originales, festivité et convivialité, 

 instants magiques et intenses  
 

Profitez de notre accueil souriant et notre grand savoir faire du concept festif 
 pour personnaliser votre mariage 

  
Tous les mets que nous vous proposons sont choisis pour leur qualité,  
leur fraîcheur, selon le rythme de la saison , vos goûts, votre budget 

 
 Nous sommes en mesure de vous proposer  plusieurs thèmes selon votre 

demande :  le terroir, les saveurs provençales, méditerranéennes,  
celle d’autres pays, menu végétarien...     

 
Notre cuisine utilise avec subtilité les plantes aromatiques et les épices pour 

des plats colorés, originaux, harmonieux en bouche 
 

La proposition ci dessous propose  
Soit une prestation totale et complète  sur la base de 80 personnes  

avec l’apéritif 
Soit une prestation décomposée si vous êtes moins de 80 personnes ou si 

vous ne prenez pas l’apéritif chez nous 
 
 

 



TARIF 2008-2009 
 la formule complète à 65 € TTC par personne 

 pour 80 personnes adultes minimum et maxi 100 personnes avec  
avec l’apéritif, le menu , les boissons, la location de la salle, le DJ 

 
vin (1 bouteille blanc et rouge pour 3 personnes  

à sélectionner dans notre carte des vins) 
eau minérale (1 bouteille pour 3 pers) 

champagne : 1 b/5 personnes 
café 

 

LE MENU 
Ces plats sont des suggestions du moment 
Le menu est arrêté sur rendez vous , laissez vous conseiller par notre cuisinier qui saura 
vous décrire précisément chaque plat 
 
Entrée au choix 
Galette onctueuse de crustacés, morue, et pulpe de pomme de terre aux tomates confites 
 
Terrine de lapin aux pistaches aromates  
 
Brochette de sot-l’y-laisse de poulet aux épices  
 
Farcie de courgette ronde de Nice et  filet de Féra 
 

Servie avec une salade maltée et des graines germées 
 

***** 
Plat chaud au choix 
Dodine de  pintade « fermière » à l’estragon , gratin  de légumes de saison aux flocons 
d’avoine et 2ème garniture au choix 
 
Pièce de veau farci à la sauge cuit en cocotte, gnocchis de semoule complète aux brisures de 
morilles et 2ème garniture au choix 
 
Caille en crapaudine au beurre d’ail et cerfeuil , briquette de polenta, feuille de chou farcie 
 
     Autres possibilités de garnitures , sur demande 
 

**** 

fromage : ½ crottin de chèvre pané aux amandes et fleur de thym , bleu au noix persillé 
 

***** 
Dessert « maison » + pièce montée 1 chou par person ne 
Tiramisù à la poudre de caroube ( ou au chocolat mi-amer) 
 
Gâteau mousseline au chocolat et chicorée  et crème à la reine des près ou fleur de saison 
 
Verrine de pulpes de fruits de saison (3 fruits au choix) en crumbble   



 
Fruits de saison  frais d’ici et d’ailleurs aux épices et à l’eau de rose 

***2ème proposition si vous êtes moins de 80 personnes*** 
 
 

 Le menu et les boissons  45 € TTC par personne 
 

En supplément :  la location de la salle, le DJ 
 sur devis et selon votre nombre 

 
 

vin (1 bouteille blanc et rouge pour 3 personnes  
à sélectionner dans notre carte des vins) 

eau minérale (1 bouteille pour 3 pers) 
champagne : 1 b/5 personnes 

café 
 

 
 
MENU : voir ci-dessus 

 
 

**************** 
 
 
 

Menus ados jusqu’à 14 ans avec boissons 
 
½ portion du menu adulte ½ tarif 
 
 
Menu enfants jusqu’à 10 ans avec boissons 
 
Une assiette de ravioles 25 €  
 
Fromage blanc au coulis de fruit rouge ou miel 
 
Dessert glacé 
 
 
 
 

Autres budgets ou autres compositions de prestation :  
n’hésitez pas à nous consulter aussi 

 
 

 



 
  

L’apéritif 
           25 € TTC par personne pour les invités n’assistant pas au dîner 

 
 
 6 pièces au choix   
 
Raîtas au fromage blanc  concombre et menthe 
 
Houmos de lentilles corail sur toasts 
 
Feuille de brick de poisson 
 
Sablés curry et fromage 
 
Tarte fine flambée ou pissaladière  
  
Mini tartine de légumes 
 
Brochette melon pastèque 
 
(autres idées possibles : à voir avec notre cuisinier) 
 

Nos suggestions de boissons à l’apéritif 
Crément de Die  
 
Vin blanc (selon nos propositions) 
 
 2 crèmes au choix  (selon la saison : châtaigne,  fruit rouge, noisette…) 
 pour accompagner le Crément de Die ou le vin blanc 
 
Jus de fruits - coca 
 
Eau minérale 

 
****1 bouteille de vin pour 5 et crément de Die pour 5 personnes**** 

 
 

Whisky, pastis, divers en supplément à la bouteille  
 
Fontaine de champagne : en supplément 

 
Le champagne peut être servi à l’apéritif à la place du crément moyennant un 
supplément par invité 
 
Service 2 personnes inclus 
 

Nous consulter pour formule autre prix 
 
 
 

 



 
 

Notre salle et prestations comprises dans le forfait à 65 euros 
pour 80 convives adultes 
Surface : 160m2 avec deux grandes ouvertures à l’ouest et 
    un  espace bar ouvert par une grande baie vitrée sur la terrasse au Sud et 
    un espace accueil isolé de la grande salle 
 
Capacité couverts : 100 personnes au repas 
Espace danse : 20 à 30 m2 selon la disposition des tables 
Espace apéritif : au bar ou en terrasse 
 
Espace repos enfants à votre disposition 
 
Salle entièrement neuve et climatisée : tons chaleureux , naturels et harmonieux  
pour une grande liberté de coloris dans la décoration des tables et de la salle 
 
Tables rectangulaires et carrées en frêne acajou de belle qualité (nappées ou 
assortiments de tête à tête/serviettes selon votre goût), chaises en bois assorties 
 
Salle toute équipée en sonorisation, éclairage d’animation, régie, informatique, 
ADSL, possibilité de location d’un vidéo projecteur  
Animation DJ comprise dans notre forfait  
 
Salle à votre  disposition du samedi 10 h 00 au dimanche 4 h 00 (au delà prévoir 
un supplément par heure supplémentaire) 
 
Parking privé  
 

 Suppléments  

  
La décoration  
- des tables :  bouquets, bougies, dragées… 
 

 
sur devis 

Pièce montée pyramidale ou personnalisée 
 

suppl sur devis 

Le droit de bouchon par bouteille uniquement en 
supplément de nos propres bouteilles comprises dans 
notre tarif 
 

10  € 

La fontaine à champagne  75  € ( à confirmer) 
 

 Spectacle pendant votre soirée  : voir liste ci dessous 
 

nous consulter 
 

N’oubliez pas… 
La baby sitting 
L’impression des menus 
Le plan des tables 
La responsabilité du groupe des invités doit être assurée par les mariés ou un 
membre de la famille jusqu’à la fin de soirée 



    
Personnaliser votre mariage aux mondes d’AgathePersonnaliser votre mariage aux mondes d’AgathePersonnaliser votre mariage aux mondes d’AgathePersonnaliser votre mariage aux mondes d’Agathe    

Rituels 
en cherchant dans la diversité du monde et ses cultures, en fouillant dans le 
passé , Agathe peut vous proposer après la Mairie, le passage religieux, un 
moment magique et sacré à partager avec vos amis et votre famille au travers 
d’une petite mise en scène d’un rituel ancien celtique, égyptien… 

 Evasion 
osez proposer à vos convives un buffet ou un menu aux saveurs du monde , 
amenez de l’exotisme, du rêve parmi leurs souvenirs de votre mariage 

Animation/spectacle (selon votre envie prévoir entre 1000 et 1500 € 

et si vous souhaitez pousser encore plus loin : surprendre, créer des émotions, Agathe peut 
vous proposer toute une gamme de thèmes, d’animations, de spectacles originaux, étonnants, 
... pour agrémenter votre repas...à rajouter dans votre liste de mariage pour vos amis en 
manque d’idée de cadeau ! 

• contes et poésie pour embellir votre union  
• un humoriste " j’adore ma femme "   /   " Mars et Vénus "...  
• une troupe de café théâtre, des clowns (invités non invités) 
• jazz, piano bar : pendant le repas ou apéritif musical 
• un animateur chanteur pour  écouter et chanter avec lui 
• Fargoville le négociant aux mystères ou Ragoguille le Mitron du Roy : magie, 

jongleries, histoires, 1 heure de divertissement tout public 
• Un groupe de musiciens : Le bal à gégé , Groupe Caravan musique du monde ou 

cotton club, …. 
• San fuego : la musique du voyage des gitans (y compris pour l’église) 
• Cie Acidu : les joyes du mariage, scènes de ménage du moyen âge 
• Chansons et humour 

et d'autres idées encore à envisager ensemble 

Prévoir soit une heure dans la soirée pour surprendre le temps de la 
digestion ou au moment du dessert,  soit une animation uniquement 
pendant l’apéritif, soit seulement pour le bal, soit quelques instants tout au 
long de la soirée.. 

Tous les tarifs indiqués sont susceptibles d’être modifiés selon le  cours du marché 
et la saison.  Nos propositions de menus suivent la saison et notre chef a sans cesse 
de nouvelles idées.  Je reste à votre disposition pour tous renseignements 
complémentaires ou un rendez vous personnalisé 

 

Jocelyne D’agate 


